
Х А Н ТА М А
ресторан   гостиница   спа-салон



ЗАКУСКИ

АССОРТИ ЗЕЛЕНИ....................................... 150г   180.-

ОВОЩНОЕ АССОРТИ.................................. 460г  440.- 
томаты, болгарский перец, огурцы, лук зеленый, 
острый перец, зелень

МАСЛИНЫ/ОЛИВКИ гигант.......................... 150г  290.- 

АССОРТИ КАВКАЗСКИХ СЫРОВ.............. 370г  540.- 
сулугуни, сыр пряди, домашний сыр, овечий сыр 

СЫР ПАРМЕЗАН.............................................50г  140.-

СЫР КОЗИЙ.................................................... 50г  240.-

СЫР КАМАМБЕР............................................ 50г  220.-

СЫР МААСДАМ...............................................50г  180.-

МЯСНАЯ НАРЕЗКА.......................................350г  690.- 
суджук, бастурма, куриный рулет с зеленью, 
карпаччо из курицы, горчица 

СЕМГА СЛАБОСОЛЕНАЯ............................ 100г  420.-

МАСЛЯНАЯ РЫБА........................................ 100г  390.-

ИКРА КРАСНАЯ.............................................110г  590.-

СЕЛЕДОЧКА ПО-РУССКИ.......................... 370г  390.- 
с отварным картофелем 
сельдь соленая, отварной картофель, булочка, лук маринованный 

ЯЗЫК ГОВЯЖИЙ...................................... 100/50г   560.- 
язык говяжий, хрен сливочный

Холодные 



Европейские  
соленья

480.-

перец фаршированный, маслины вяленые, 
оливки с чесноком, черемша маринованная, 

маринованный горький перец, 
маринованная свекла, квашеная капуста, 

огурцы соленые

460г

*Внешний вид блюда может отличаться от представленного на фото



ЗАКУСКИ
Горячие

ЖАРЕНЫЕ 
КРЕВЕТКИ

ЖАРЕНЫЙ 
ХАЛЛУМИ

780.-

610.-

креветки тигровые, томаты 
свежие, соус фета, зелень, 

лук-фри, масло кимчи

сыр халлуми, микс салата, 
кешью, миндаль, кедровый 
орех, грецкий орех, мед, 
лимон, масло оливковое

300г

180/50г

с чесноком 
и томатами

*Внешний вид блюда может отличаться от представленного на фото



ОТВАРНЫЕ/ОБЖАРЕННЫЕ 
КРЕВЕТКИ................................................. 180/40г   590.-  
креветки пивные, масло оливковое, соевый соус, лимон

КРЕВЕТКИ «ТЕМПУРА»..............................6шт   610.- 
креветки тигровые в панировке, соус спайси, 
имбирь маринованный 

ЗАПЕЧЕННЫЕ МИДИИ 
ПОД СЫРОМ.............................................. 230/25г   640.- 
зеленые мидии, сыр пармезан, сливочно-острый соус, 
микс салата, лимон 

ЗАПЕЧЕННЫЙ БАТАТ.............................. 240/30г  390.- 
с трюфельной сметаной 
батат запеченный, сливочный сыр, чеснок, сливки, 
масло трюфельное, соус бальзамический, зеленое масло

КУРЗЕ ЖАРЕНЫЕ..................................... 200/50г  320.- 
с соусом тар-тар 
способ приготовления во фритюре

ЖАРЕНЫЙ СУЛУГУНИ............................ 200/50г  350.- 
с вишневым соусом 
способ приготовления во фритюре

ПИКАНТНЫЕ КРЫЛЬЯ................................ 250г  350.- 
крылья куриные в тайском соусе

ЧЕСНОЧНЫЕ ГРЕНКИ.............................. 140/40г  210.-  
хлеб бородинский, чеснок, соус тар-тар

КОРЗИНА КАВКАЗСКАЯ......................... 1 порция  130.-

ЛАВАШ ТОНКИЙ........................................... 1шт.  60.-

КУКУРУЗНЫЙ ХЛЕБ......................................1шт.  70.-

БУЛОЧКА РЖАНАЯ....................................... 1шт.  40.-

ДАРГИНСКИЙ СЛОЕНЫЙ ХЛЕБ................ 1шт.  110.-

ЛЕПЕШКА УЗБЕКСКАЯ................................ 1шт.  90.-

МУЧНЫЕ ИЗДЕЛИЯ



САЛАТЫ

Буррата
со свеклой

540.-

сыр Буррата, свекла запеченная, 
сметанный соус, микс салата

300г

Греческий Деревенский

420.- 310.-

сыр фетаки, томаты свежие, 
огурец свежий, болгарский 
перец, лук красный, маслины, 
микс салата, масло оливковое

томаты, болгарский перец, 
огурцы, лук репчатый, микс 
салата, зелень, перец молотый

254г
300г

*Внешний вид блюда может отличаться от представленного на фото



КАПРЕЗЕ

С ЖАРЕННЫМ 
АДЫГЕЙСКИМ 

СЫРОМ

Салат

ЦЕЗАРЬ
с креветками

с курицей

510.-

490.-

650.-

450.-

сыр моцарелла, томаты свежие, 
соус песто, крем бальзамический

сыр адыгейский, кинза, смесь 
семян, фасоль стручковая, 

томаты черри, редис, орех 
кедровый, мед, масло оливковое

креветки, обжаренные 
на чесночном масле, Романо, микс 

салата, соус цезарь, пармезан, 
яйцо перепелиное, томаты черри, 

сухари с прованскими травами

филе куриное, Романо, микс салата, 
соус цезарь, пармезан, 

яйцо перепелиное, томаты черри, 
сухари с прованскими травами

270г

210г

260г

260г *Внешний вид блюда может отличаться от представленного на фото



С СЫРОМ ФЕТАКИ 
И БАКЛАЖАНАМИ

310.-

баклажаны, обжаренные 
во фритюре, сыр фетаки, 
томаты свежие, зелень, кунжут, 
устричный соус, соус сладкий чили, 
йогурт, кинза, чеснок, халапеньо, 
масло оливковое, масло кунжутное, 
сок лайма

260г

С ГОВЯДИНОЙ

АВОКАДО 
ФАБЕРЖЕ

Стейк салат

Салат

690.-

610.-

говядина вырезка, шпинат, 
томаты свежие, лук репчатый, 

перец болгарский, микс салата, 
лук зеленый, йогурт, устричный 

соус, перец халапеньо, чеснок, 
зелень, масло оливковое, масло 

кунжутное, сок лайма, специи

креветки тигровые, кальмар, 
авокадо, икра лососевая, 

микс салата, томаты черри, 
имбирный майонез собственного 

приготовления

330г

290г

с креветками

*Внешний вид блюда может отличаться от представленного на фото



Тар-тар
из креветок

590.-

креветки тигровые, кальмар, киноа, 
ферментированные огурцы, сливочный сыр, 
масло оливковое, микс салата, даргинский 

слоеный хлеб

230г

Фирменный салатТеплый салат
Оливьес телятиной

540.-690.-

креветки, филе куриное, 
икра лососевая, ростки 
сои, картофель отварной, 
огурец соленный, отварная 
морковь, огурец свежий, яйцо 
перепелиное, хрен сливочный

говядина вырезка, томаты 
черри, болгарский перец, 
баклажан, спаржа, огурец 
свежий, микс салата, сметана, 
соевый соус, чеснок, специи

230г
275г

*Внешний вид блюда может отличаться от представленного на фото



Шурпа

330.-

баранина, картофель, паста перечная, 
лук красный, перец чили, зелень

380г

СУПЫ

Харчо 
из баранины

Лапша домашняя  
с курицей

Лагман

Чанахи 
с говядиной 

Домашний борщ 
со сметаной

Крем-суп 
из лесных грибов 

330.- 290.-340.-

390.- 310.-380.-

баранина, рис, орех грецкий, 
перец болгарский, томаты 
свежие, аджика, ткемали, зелень

курица отварная, лапша 
собственного приготовления, 
зелень, перец молотый

отварная говядина, отварная 
баранина, лапша собственного 
приготовления, перец болгарский, 
чеснок, перец чили, морковь, 
томаты черри, лук репчатый, 
специи

говядина отварная, перец 
болгарский, баклажан, томаты 
свежие, картофель отварной, 
лук репчатый, специи

говядина отварная, картофель, 
свекла, томаты свежие, 
сметана, зелень, специи

белые грибы, грибы шампиньоны, 
лук репчатый, сливки, 
масло трюфельное

400г 300г
300г

350г
300/50г250г

*Внешний вид блюда может отличаться от представленного на фото



КЮФТА- 
БОЗБАШ

УХА 
ЦАРСКАЯ

ЧЕЧЕВИЧНЫЙ 
СУП В ХЛЕБЕ

410.-

430.-

620.-

360.-

говядина, баранина, нут, 
картофель, алыча, рис, 
перец молотый, специи

семга, судак, сибас, 
картофель, томаты черри, 
лук зеленый, перец чили

креветки тигровые, семга, кальмар, 
грибы шампиньоны, бульон том-ям 
на основе кокосового молока, рис, 
перец чили, лайм

хлеб отрубной, чечевица, 
перец болгарский, 
томаты, лук репчатый, 
говядина копченая, лимон

540г

300г

350г

300г

ОКРОШКА

290.-

филе куриное, язык говяжий, 
картофель, огурец свежий, редис, 
яйцо перепелиное, пикантная 
заправка на основе кефира

170/180г

Том-Ям 
с креветками и семгой

*Внешний вид блюда может отличаться от представленного на фото



ПАСТА

ПЕННЕ 
АРАБЬЯТА 

ПТИТИМ 

410.-

470.-

пенне, говядина, пармезан, 
паста перечная, томаты черри, 
овощной соус, перец чили, чеснок

птитим, брокколи, шпинат, 
молоко кокосовое, микс салат, 
кедровый орех, пармезан, сливки, 
грибной бульон, специи

360г

360г

с говядиной 

с овощами

Орзо 
с креветками 
в соусе песто

Фетучини 
с креветками 
и белыми грибами

Спагетти 
с курицей 
и шампиньонами

Паста 
в томатном соусе 
с креветками 
и кальмарами

470.-590.- 430.-

480.-

орзо, креветки тигровые, 
пармезан, сливки, соус песто, 
масло сливочное, зеленое масло

фетучини, креветки тигровые, 
грибы белые, томаты 
черри, соус демиглас, масло 
растительное, специи

спагетти, филе куриное, 
грибы шампиньоны, пармезан, 
тимьян, сливки, лук порей, 
лук зеленый, специ

спагетти, креветки тигровые, 
кальмар, пармезан, перец 
болгарский, морковь, чеснок, 
лук репчатый, специи

320г
360г 390г

320г

*Внешний вид блюда может отличаться от представленного на фото



КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ............................... 150г  160.-

КАРТОФЕЛЬ ФРИ/АЙДАХО......................... 160г  160.-

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ....................................... 180г  260.-

СПАРЖА.......................................................... 150г  310.-

БУЛГУР С ОВОЩАМИ................................... 150г  180.-

КУКУРУЗА НА ГРИЛЕ.................................. 200г  180.-

БРОККОЛИ НА ГРИЛЕ.................................. 100г  160.-

АВОКАДО НА ГРИЛЕ..................................... 100г  190.-

ПОЛЕНТА С ПАРМЕЗАНОМ........................ 160г  180.-

РИС МИКС...................................................... 150г  160.- 

АДЖИКА...................... 50г  60.-

ЦАХТОН...................... 50г  60.-

ТАБАСКО..................... 10г  170.-

НАРШАРАБ................. 50г  100.-

СОУС СПАЙСИ.......... 50г  90.-

БАЛЬЗАМИЧЕСКИЙ... 30г  80.-

ГОРЧИЦА.................... 50г  80.-

ТАР-ТАР....................... 50г  90.-

ТОМАТНО- 
ЧЕСНОЧНЫЙ............. 50г  60.-

СОУС СЫРНЫЙ........ 50г  140.-

СОУС ЛУКОВЫЙ/

ЧЕСНОЧНЫЙ............. 50г  60.- 

ИКОРНЫЙ СОУС......70г  490.-

СОУСЫ

ГАРНИРЫ



РЫБНЫЕ БЛЮДА
Горячие

ЗАПЕЧЕННОЕ 
ФИЛЕ ПАЛТУСА 

АССОРТИ 
морепродуктов 

840.-

1890.-

филе палтуса, спаржа,  
зеленый горошек, брокколи , 

бульон том-ям, сливки, специи

семга, палтус, сибас, мидии, 
креветки тигровые, кальмар, 
соус сырный, пармезан, 
лимон, лук зеленый, масло 
растительное, специи

265г

570г

ФИЛЕ СИБАСА

Жареная дорада

Стейк сёмги 

950.-

790.-

1100.-

филе сибаса, фасоль стручковая, 
цветная капуста, крем свекольный 
с козьим сыром, масло чесночное

дорада, болгарский перец, 
кабачки, картофель отварной, 
томаты черри, соус цитрусовый, 
тимьян, чеснок

стейк семги с цитрусовым соусом

310г

250/120г

160/60г

на пару с овощами 
и свекольным кремом

со спаржей

с овощами

на гриле с соусом



БЛЮДА
Горячие

из баранины из говядины 

рубленая баранина, гороховое пюре, 
масло перечное, лук репчатый, 
морковь, масло растительное, 
орех кедровый, горчица, соус 
вустерский, зелень, специи

рубленая говядина, гороховое пюре, 
масло перечное, лук репчатый, 
морковь, масло растительное, 
орех кедровый, горчица, соус 
вустерский, зелень, специи

с копчёным 
гороховым пюре 

с копчёным 
гороховым пюре 

Бифштекс
410.- 350г



ТОМЛЁНЫЕ 
ТЕЛЯЧЬИ 

ЩЕЧКИ

ФИЛЕ МИНЬОН

710.-

1090.-

телячьи щечки, полента, 
пармезан, сливки, 

микс салата, специи

говядина вырезка, Птитим, грибы 
белые, зеленое масло, сливки, соус 
к миньону, пармезан, специи

380г

150/100/30г

с полентой

с птитим

МЕДАЛЬОНЫ 

940.-

говядина вырезка, батат, 
сметанно-трюфельный соус 
,сливочный сыр, масло зеленое, 
соус чимичури, специи

150/50/30г

с запечённым 
бататом

Стейк РибайСтейк Томагавк
550.-350.- 100г100г

*Внешний вид блюда может отличаться от представленного на фото



КУРИНЫЙ 
СТЕЙК

390.-

филе куриное, стручковая фасоль, 
перечный соус, соевый соус, 

чесночное масло, специи

270г

с фасолью 
и перечным соусом

ТОМЛЁНАЯ 
БАРАНЬЯ 
ГОЛЯШКА

Бефстроганов 

ЖАРКОЕ 

710.-

790.-

470.- 420.- 450.-

баранья голяшка, картофельное 
пюре, соус демиглас, специи

вырезка говяжья, картофельное 
пюре, огурцы соленые, грибы 
шампиньоны, лук репчатый, 
сливки, сметана, специи

говядина, болгарский перец, кабачки, 
томаты, картофель, масло 
чесночное, лук репчатый, тимьян, 
зелень, лук зеленый, специи

филе куриное, болгарский перец, 
грибы шампиньоны, томаты свежие, 
картофель, масло чесночное, лук 
репчатый, зелень, лук зеленый, специи

баранина, болгарский перец, 
баклажан, томаты, картофель, 
масло чесночное, лук репчатый, 
зелень, лук зеленый, специи

300/150г

400г

330г 330г 350г

под соусом 
с картофельным пюре

с картофельным пюре 
и маринованными 
огурцами

из говядины из курицы из баранины

*Внешний вид блюда может отличаться от представленного на фото



БАРАНИНА............................... 680г  630.- 
с галушками 
баранья мякоть, галушки из пшеничной и кукурузной 
муки, бульон говяжий, соус цахтон, зелень

СУШЁНАЯ КОЛБАСА............. 510г  690.- 
с галушками 
говяжья колбаса сушеная, галушки из пшеничной 
и кукурузной муки, бульон говяжий, соус цахтон, зелень

СУШЁНОЕ МЯСО 
ГОВЯДИНЫ.............................. 680г  690.- 
с галушками 
говядина сушеная, галушки из пшеничной и кукурузной 
муки, бульон говяжий, соус цахтон, зелень 

СУШЁНОЕ 
МЯСО КОНИНЫ .................... 680г  640.-
с галушками 
конина сушеная, галушки  из пшеничной и кукурузной 
муки, бульон говяжий, соус цахтон, зелень

САДЖ 
из говядины............................1200г  1200.- 
говядина, томаты, баклажан, болгарский перец, 
картофель, лук репчатый, масло чесночное, 
лепешка узбекская, лаваш тонкий, зелень, специи 

из баранины........................... 1200г  1100.- 
баранина, томаты, баклажан, болгарский перец, 
картофель, лук репчатый, масло чесночное, лепешка 
узбекская, лаваш тонкий, зелень, специи 

из курицы................................ 1200г  940.- 
филе куриное, томаты, баклажан, болгарский перец, 
картофель, лук репчатый, масло чесночное, лепешка 
узбекская, лаваш тонкий, зелень, специи

КОПЧЁНЫЙ КУРДЮК............ 100г   230.-  

КОТАМ-ГАЛНАШ.................... 600г   510.- 
курица, галушки из пшеничной и кукурузной муки, 
бульон куриный, соус цахтон, зелень  

Б1ААР-ГАЛНАШ............. 1шт/100/100г  610.-  
субпродукты в оболочке, галушки из пшеничной 
и кукурузной муки, бульон говяжий, соус цахтон, зелень 

ХИНКАЛИ (минимальный заказ 3шт.) 
с говядиной................................1шт.  80.- 
тесто, говяжий фарш, зелень 

с бараниной и сыром фета.......1шт.  80.- 
тесто, бараний фарш, сыр фета, зелень 

с сыром и зеленью.....................1шт.  80.- 
тесто, сыр домашний, моцарелла, зелень 

КУРЗЕ 
с говядиной.............................. 370г  320.- 
тесто, говяжий фарш, зелень 

с картофелем........................... 370г  280.- 
тесто, картофель, лук репчатый, зелень 

с творогом................................ 370г  290.- 
тесто, творог, зелень 

с вишней................................... 370г  280.- 
тесто, вишня 

МАНТЫ (минимальный заказ 3шт.).......1шт.  80.- 
тесто, говяжий фарш, зелень 
 
 

КУХНЯ
Кавказская 



ХИНГАЛШ

ХАЧАПУРИ 
ПО-АДЖАРСКИ

210.-

тонкое тесто на кефире, 
тыква, тыквенные семечки

тесто на молоке, сыр сулугуни, 
яйцо куриное, масло сливочное

170г

400г 370.-

ОСЕТИНСКИЙ ПИРОГ 
с сыром.......................... 650г 390.-  
тесто, сыр домашний, масло сливочное 

с сыром 
и картофелем .............. 650г 320.-  
тесто, сыр домашний, картофель, 
масло сливочное 

с мясом ..........................650г 400.-  
тесто, говяжий фарш, масло сливочное 

Ч1ЕПЛГШ........................ 240г 210.-  
тонкое тесто на кефире, творог, 
лук зеленый 

ХАЧАПУРИ 
ПО-МЕГРЕЛЬСКИ ..... 500г 440.-  
тесто на молоке, сыр сулугуни, сыр 
домашний, масло сливочное

ГУТАБ  
 с говядиной.................. 200г 250.-  
тонкое тесто на кефире в форме 
полумесяца, говяжий фарш, масло 
сливочное 

с бараниной 
и сыром фета .................250г 220.-  
тонкое тесто на кефире в форме 
полумесяца, баранина, сыр фета, 
масло сливочное 

с творогом и сыром.... 200г 220.-  
тонкое тесто на кефире в форме 
полумесяца, творог, сыр домашний, 
масло сливочное 

ХЫЧИН 
БАЛКАРСКИЙ .............. 240г 210.-  
тонкое тесто на кефире, сыр домашний, 
картофель 

ХАНУМ ................... 240/100г  290.-  
мучное блюдо - рулет с начинкой 
из мясного фарша,лука и томатов 

ЧУДУ ДАРГИНСКОЕ 
с говядиной.....................610г 410.- 
тесто на молоке, говядина, 
картофель, специи 

с курицей....................... 750г 390.-  
тесто на молоке, курица, 
картофель, специи 

с творогом
и картофелем................ 300г 210.-  
тесто на молоке, творог, 
картофель, специи 

с зеленью........................ 300г 210.-  
тонкое тесто на молоке, зелень 

ХЫЧИН С СЫРОМ 
И ЗЕЛЕНЬЮ .................. 240г 210.-  
тонкое тесто на кефире, сыр домашний, 
зелень, лук зеленый 

СИСКАЛ ................... 180/100г 210.-  
запеченная кукурузная лепешка 
с творожно-сметанным соусом

*Внешний вид блюда может отличаться 
от представленного на фото



ХИНКАЛ 
КУМЫКСКИЙ 

ХИНКАЛ 
АВАРСКИЙ

690.-

690.-

говяжья колбаса, тонко 
раскатанное тесто, бульон 
говяжий, томатно-чесночный 
соус, зелень

говяжья колбаса, пышки хинкала 
на кефире, бульон говяжий, 
томатно-чесночный соус, зелень

650г

650г

с сушеной колбасой

с сушеной колбасой

510.-

510.-

690.-

690.-

690.-

630.-

690.-

курица , тонко раскатанное 
тесто, бульон говяжий, 
томатно-чесночный соус, зелень

курица, пышки хинкала на кефире, 
бульон говяжий, томатно-
чесночный соус, зелень

корейка говяжья/ребра, тонко 
раскатанное тесто, бульон говяжий, 
томатно-чесночный соус , зелень

говядина сушеная , тонко 
раскатанное тесто, бульон говяжий, 
томатно-чесночный соус, зелень

корейка говяжья/ребра, пышки 
хинкала на кефире, бульон говяжий, 
томатно-чесночный соус, зелень

баранина мякоть, тонко 
раскатанное тесто, бульон говяжий, 
томатно-чесночный соус, зелень

говядина сушеная, пышки хинкала 
на кефире, бульон говяжий, 
томатно-чесночный соус,  зелень

650г

650г

650г

650г

650г

650г

650г

с курицей

с курицей

с говядиной

с сушеным мясом 
говядины

с говядиной

с бараниной

с сушеным мясом 
говядины 

*Внешний вид блюда может отличаться от представленного на фото

630.-

баранина мякоть, пышки хинкала 
на кефире, бульон говяжий, 
томатно-чесночный соус, зелень

650г

с бараниной



ХИНКАЛ 
ДАРГИНСКИЙ 
СЛОЕНЫЙ

ЖИЖИГ-ГАЛНАШ

690.-

690.-

корейка говяжья/ребра, пышки 
слоеного хинкала на молоке 
с добавлением ореховой травы, 
бульон говяжий, томатно-
чесночный соус, соус цахтон, 
чеснок, зелень

корейка говяжья/ребра, галушки 
из пшеничной и кукурузной муки, 
бульон говяжий, соус цахтон, зелень

650г

600г

с говядиной

510.-

690.-

630.-

690.-

курица, пышки слоеного хинкала 
на молоке с добавлением ореховой 
травы, бульон говяжий, томатно-
чесночный соус, соус цахтон, зелень

сушеная говядина, пышки слоеного 
хинкала на молоке с добавлением 
ореховой травы, бульон говяжий, 
томатно-чесночный соус, соус 
цахтон, зелень

баранина мякоть, пышки слоеного 
хинкала на молоке с добавлением 
ореховой травы, бульон говяжий, 
томатно-чесночный соус, соус 
цахтон, зелень

говяжья колбаса, пышки слоеного 
хинкала на молоке с добавлением 
ореховой травы, бульон говяжий, 
томатно-чесночный соус, соус 
цахтон, зелень

650г

650г

650г

650г

с курицей

с сушёным мясом 
говядины

с бараниной

с сушёной колбасой

*Внешний вид блюда может отличаться от представленного на фото



НА МАНГАЛЕ
Блюда

ШАШЛЫК 
из мякоти говядины......................................100г   330.-
из бараньей мякоти...................................... 100г   370.-

ШАШЛЫК ПО-ТУРЕЦКИ............................ 100г   190.- 
из куриного филе

ШАШЛЫК ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ПЕЧЕНИ.........100г   240.- 
с курдюком

ШАШЛЫК ИЗ ГОВЯЖЬЕГО ЯЗЫКА..........100г   350.- 

КУРИНЫЕ КРЫЛЬЯ..................................... 100г   150.-

СЕРДЕЧКИ КУРИНЫЕ................................. 100г   170.-

ЯЗЫКИ БАРАНЬИ........................................ 1шт.   240.-

ЦЫПЛЕНОК НА МАНГАЛЕ........................ 1шт.   590.- 

АДЖАПСАНДАЛ........................................... 200г   240.-

КЕБАБ 
из курицы....................................................... 100г   180.-
из говядины................................................... 100г   200.-
из баранины................................................... 100г   190.-

СЕМГА НА МАНГАЛЕ...................................100г   450.-

ФОРЕЛЬ.......................................................... 100г   250.-

СИБАС........................................................... 100г.   260.-

КРЕВЕТКИ НА МАНГАЛЕ........................... 100г   390.-



КЕБАБ ЛЮЛЯ 

ШАШЛЫК

ДОРАДА 

КУКУРУЗА НА МАНГАЛЕ 

БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ 

ЦУКИНИ 

БАКЛАЖАН

ПОМИДОР

КАРТОФЕЛЬ ТАЛАШ КАРТОФЕЛЬ 
с курдюком

ШАМПИНЬОНЫ 

140.-

450.-

260.-

150.-

110.-

110.-

110.-

100.-

120.- 100.-

150.-

100г

100г

100г

100г

100г

100г

100г

100г

100г
100г

100г

из картофеля

из бараньей корейки

*Внешний вид блюда может отличаться 
от представленного на фото



Пятигорск, ул. Орджоникидзе, 11 А 
+7 (928) 22-555-38+7 (928) 3-555-219

Данный буклет является рекламным 
материалом. Оригинальное 

меню (прейскурант), условия 
обслуживания и иная информация 

находится у менеджера ресторана.

Х А Н ТА М А
ресторан   гостиница   спа-салон


